
DIREKTVERMARKTER + HOFLÄDEN
Qualität und Frische aus der Region

ANZEIGE

FISCHGUT
SEEWIESE

Frische, ofenfertige und geräucherte Forellen

Fischgut Seewiese · 97782 Gräfendorf · Tel. 09357/223
Wir bitten um Vorbestellung!

Hofladen Öffnungszeiten
Fr. 8 – 12 Uhr
und 13 – 18 Uhr
Sa. 8 – 13 Uhr

Spessarthof · Gasse 10a · 97773 Aura im Sinngrund

Freilandeier aus dem Hühnermobil 0,30 €/Stück
10 kg Fleischpaket vom Charolais Weiderind oder
vom WAGYU Ochsen • GIN • fränkischer Whisky
• Liköre & Destillate • Spaghetti & Bolognesesoße
aus eigener Herstellung.

Dry Aged Steaks, Rib Eye, Rinderlende & Grill-
spezialitäten • GIN • fränkischer Whisky • Liköre
& Destillate • Convenience-Produkte • Spaghetti &
Bolognesesoße aus eigener Herstellung.

Bio Gänse, Puten, Enten, Gänse, Gänsebrust
Gänsekeulen, Hähnchen, Kikok Hähnchen
Kikok Filet, Straußensteaks und Staußenfilet
Vorbestellung für St. Martin oderWeihnachten
Abholung im Hofladen oder am Verkaufsauto

Abholzeiten im Bauernladen:
Mittwoch: 16.00 – 18.00 Uhr Bestellung bis Mo, 20 Uhr
Freitag: 16.00 – 18.00 Uhr Bestellung bis Mi, 20 Uhr
Elviras Bauernladen
Bachgasse 16
97776 Eußenheim-Aschfeld

mail@elviras-bauernladen.de
www.elviras-bauernladen.de
Tel. 09350 - 1044

Bestellen Sie Ihren Festtagsbraten bis 05.12.20
Lebkuchen-Braten
Zwiebelfleisch
Italienischer Sauerbraten
Rinderbraten, uvm.

Festtagspfanne
Glühweinbraten
Hubertus-Töpfchen
Familienroulade

Unsere Weihnachtsempfehlungen finden Sie auf www.elviras-bauernladen.de.

Freitag, 13. und
Samstag, 14. November

Heiße Theke
ab 10.30 Uhr:

gekochte Knöchli
100g 0,99 €

Sauerkraut servierfertig
Portion 1,30 €

Schweineschnitzel
paniert 100g 1,19 €
Rinderhackfleisch 100g 0,99 €
Hähnchenschlegel 100g 0,79 €
frische Weißwürste 100g 1,09 €
Fleischsalat
hausgemacht 100g 0,99 €

Sonntagsgericht zum Mitnehmen:
(Abholung am Samstag, 10.00 -12.00 Uhr – bitte vorbestellen!!!)
Sauerbraten, Soße, Spätzle oder Kartoffelklöße, Blaukraut

Voranzeige nächste Woche:
Freitag und Samstag heiße Theke ab 10.30 Uhr: leckerer Hackbraten mit Soße
Freitag und Samstag: Suppenfleisch, Leberklößchen, Schinken-Ananas-Salat

EUSSENHEIM Hofriedgasse 4a – Tel. 09353/6256 Öffnungszeiten: Freitag 9-18, Samstag 8-13 Uhr

Unser einzigartiger Wein-Adventskalender
mit 24 Kleinflaschen 79 Euro

www.weingut-hoefling.de

NEU!
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Abfalltermine in MSP
Für die Woche vom 16. bis 21. November
MAIN-SPESSART Problemab-
fälle werden am Dienstag,
17.November, in folgenden Ge-
meinden gesammelt:
Lohr von 12 bis 14 Uhr auf dem
Firmengelände Kirsch+Sohn,
Bgm.Dr.Nebel-Straße.
Marktheidenfeld von 9 bis
11Uhr amBauhof des Landkrei-
ses, Nordring 6.
Die Blauen Tonnen werden so
abgefahren:
Montag, 16. November:
Adelsberg, Hafenlohr, Oberwitt-
bach, Rettersheim, Rodenbach,
Röttbach, Trennfeld, Unterwitt-
bach, Wiebelbach, Windheim;
Dienstag, 17. November:
Ansbach, Billingshausen, Bir-
kenfeld, Duttenbrunn, Karbach,
Roden, Urspringen, Waldzell;
Mittwoch, 18. November:
Arnstein, Binsbach, Gänheim,
Harrbach, Aussiedler Höfe, Rup-
pertshütten, Ruppertzaint;
Donnerstag, 19. November:
Burgsinn, Langenprozelten,
Retzstadt;
Freitag, 20. November:
Altbessingen, Binsfeld, Bü-
chold, Dattensoll, Halsheim,
Heugrumbach, Marbach, Mü-

desheim, Neubessingen, Retz-
bach, Reuchelheim, Sachserhof,
Schwebenried.
DieGelben Säcke:
Montag, 16. November:
Aschenroth, Gräfendorf, Heß-
dorf, Höllrich, Karsbach, Mi-
chelau, Neutzenbrunn, Rei-
chenbuch, Rieneck, Schaip-
pach, Schönau, Schonderfeld,
Seewiese, Seifriedsburg, Wei-
ckersgrüben, Weyersfeld, Wolfs-
münster;
Dienstag, 17. November:
Erlach, Partenstein, Pflochs-
bach, Sendelbach;
Mittwoch, 18. November:
Altfeld, Eichenfürst, Eußen-
heim, Gambach, Glasofen, Gös-
senheim, Marienbrunn, Sach-
senheim, Zimmern;
Donnerstag, 19. November:
Altbessingen, Binsfeld, Bü-
chold, Bühler, Dattensoll, Hals-
heim, Hundsbach, Müdesheim,
Münster, Neubessingen, Obers-
feld, Sachserhof, Schwebenried;
Freitag, 20. November:
Bergrothenfels, Homburg, Lan-
genprozelten, Lengfurt, Neu-
stadt, Rothenfels, Ruppertshüt-
ten.

Eisvögel (festgehalten im Bild von Uwe Scheurich) – das Januar-Motiv im
neuen Kalender MainSpessarter ARTenvielfalt. FOTO: UWE SCHEURICH

Mit der heimischen Artenvielfalt
durch das Jahr 2021
Der Kalender MainSpessarter ARTenvielfalt des Bundes Naturschutz ist erhältlich
MARKTHEIDENFELD „Mit
phantastischen Aufnahmen im
Kalender MainSpessarter AR-
Tenvielfalt macht der Bund Na-
turschutz Main-Spessart (BN)
auf die Vielfalt des Lebens im
Landkreis MainSpessart – einem
der artenreichsten Landkreise
Deutschlands – aufmerksam“,
heißt es in einer Pressemittei-
lung. Der Kalender ist demnach
eine Ergänzung zum Umwelt-
bildungsprojekt des BN. Dieses
versucht unter dem Titel „Ar-
tenvielfalt (er)leben – wir knüp-
fen weiter unser Netzwerk des
Lebens und der Vielfalt“ Jung
und Alt für die heimische Natur
zu begeistern.

Direkte Begegnungen
mit der Natur
Durch direkte Begegnungenmit
der Naturwürden einembreiten
Publikum Grundkenntnisse zur
biologischen Vielfalt vermittelt
und die Beziehung zur heimi-
schen Natur intensiviert.

Der Kalender zeige einen „Aus-
schnitt aus dem reichen und
doch auch gefährdeten Schatz
an tierischen Naturschönhei-
ten. Diese Schönheiten ermah-
nen uns zu einem verantwor-
tungsbewussten Handeln im
Umgang mit unserer heimi-
schen Natur“, heißt es im Pres-
seschreiben des BN.

Er ist im Format DINA3 quer ge-
staltet und zeigt zwölf besonde-
re Tier- und Pflanzenarten aus
dem Landkreis Main-Spessart in
Fotografien von Markus Gläßel,
Uwe Scheurich und Torsten Ruf.

gmv

8Erhältlich ist der Kalender (für
15 Euro) bei der BN Geschäfts-
stelle, ü (09391) 8892), bei
Erwin Scheiner, ü (09353) 7177
oder Torsten Ruf, ü (09352)
6056479. Weitere Infos:
www.main-spessart.bund-natur-
schutz.de

Ersatzbusse
fahren
Zwischen Schlüchtern
und Gemünden
GEMÜNDEN Aufgrund von
Brückenbauarbeiten im Bereich
Gemünden/Schaippach entfal-
len auf der Bahnlinie KBS 801
bis Montag, 30. November,
5.30Uhr, die Züge zwischen
„Schlüchtern Bahnhof“ und
„Gemünden Bahnhof“. Für
Fahrgäste wird ein Schienen-
ersatzverkehr (SEV) mit Bussen
eingerichtet, heißt es in einer
Pressemitteilung des Landrats-
amts Main-Spessart.
Die Änderungen und SEV Fahr-
pläne sind in der Verbindungs-
auskunft www.vvminfo.de,
www.bayern-fahrplan.de sowie
unter www.bahn.de enthalten.
Haltestellen für den Schienen-
ersatzverkehr im Landkreis
Main-Spessart sind: Obersinn:
„Obersinn Sinnsteg“, Mittel-
sinn: „Mittelsinn Autohaus
Paul“, Burgsinn: „Burgsinn
Bahnhof“, Rieneck: „Rieneck
Kriegerdenkmal“, Gemünden
„Gemünden Bahnhof“.
Der Ersatzbus benötigt eine län-
gere Fahrtzeit als der Zug. lena

Mit dem Bauernhof-Flitzer bringt Elviras Bauernladen bestellte Fleisch- und Wurstspezialitäten
bis an die Haustüre. FOTO: ELVIRAS BAUERNLADEN

Alles aus einer Hand in Elviras Bauernladen
I n Elviras Bauernladen in

Aschfeld dreht sich alles um
gutes Essen und hochwertige
Lebensmittel aus eigener Erzeu-
gung. Der Familienbetrieb stellt
das komplette Sortiment der
Fleisch- und Wurstwaren zu
100 Prozent selbst her. Hinter
dem vor über 20 Jahren ge-
gründeten Bauernladen stehen
Landwirt Richard Merklein und
seine Tochter, Katja Dallmann,
als Landwirtin und Technikerin
für Landbau, mit ihrem Mann,
Metzgermeister Markus Dall-
mann.

Der landwirtschaftliche
Betrieb

Der Familienbetrieb hat seine
eigenen Rinder und Puten, die
ausschließlich hofeigenes Futter
erhalten. Im Herbst und Winter
stehen den Rindern Freiluftstäl-
le mit Stroh zur Verfügung, im
Sommer Wiesen und Weiden.
Die Schweine kommen vom
Bauern Schmitt aus dem nahen
Retzbach, der seine Tiere eben-
falls auf Stroh hält und ihnen
sein selbst angebautes Futter
gibt. Aus persönlicher Überzeu-
gung und der Umwelt zuliebe
haben sie sich 2018 entschlos-
sen, den landwirtschaftlichen
Betrieb nach den strengen
Richtlinien des Verbandes Bio-
land zu führen.

Alles aus einer Hand

Höchste Qualitätsansprüche
gelten auch in der neuen eige-
nen Hofschlachterei, die im
September in Betrieb genom-
men wurde. Ab sofort werden
alle Tiere, ohne lange Transport-
wege, direkt am Hof geschlach-
tet. Die Verantwortung liegt

nun komplett in den Händen
der beiden Familien - von der
Aufzucht, der Schlachtung und
der Wurstherstellung bis hin
zum Verkauf. Ein Gesamtbild,
auf das sie sehr stolz sind und
welches sie in der Region ein-
zigartig macht. Diese Frische
und Qualität schmecken die
Kunden, davon ist Katja Dall-
mann überzeugt.

Eigene Wurst und Schinken

Metzgermeister Markus Dall-
mann stellt alle Wurst- und
Schinkensorten selbst her, Zu-
kauf gibt es bei ihm nicht. Den
Metzgerberuf erlernte er aus
Begeisterung erst mit Ende 20.
Inzwischen ist er sogar Ober-
meister der Fleischerinnung
Main-Spessart. Bei der Ver-
arbeitung werden nur die abso-
lut notwendigsten Zusatzstoffe
verwendet, Geschmacksverstär-
ker sind tabu. Alle Wurstspezia-
litäten werden mit Leidenschaft
nach Familienrezepten herge-
stellt, was feine Aromen und
reinen Geschmack garantiert.

Feinkost aus dem Glas

Manchmal muss es schnell
gehen oder man hat keine Lust
zum Kochen. Nicht nur für sol-
che Tage bietet Elviras Bauern-
laden Feinkostgerichte im Glas
an. Gekocht werden sie –
selbstverständlich mit Fleisch
vom Hof – vom Küchenmeister
Fabian Beck. Dieser hat sich in
der Grillszene durch sein Kön-
nen und seine Liebe zum Beruf
einen Namen gemacht. Er hat
sogar bereits sein eigenes Grill-
buch veröffentlicht. Die Fein-
kostgerichte im 400-Gramm-
Glas sind bis zu sechs Monate

haltbar und müssen lediglich
erhitzt werden. Je nach Hunger
reichen sie für zwei bis drei Per-
sonen. Erhältlich sind folgende
Gerichte und Beilagen: Sauer-
braten, Sauerbratensoße, Meer-
rettichfleisch, Meerrettichsoße
(passend zum Meerrettich-
fleisch), Rindergulasch, Rinder-
brühe, Geflügelbrühe, Bologne-
se, Chili con Carne, dunkle Bra-
tensoße und Geflügelsoße.

Haus-Lieferservice
Die Feinkostgerichte sowie

die Fleisch- und Wurstspeziali-
täten gibt es nicht nur auf dem
Hof zu kaufen, Elviras Bauernla-
den bietet einen Haus-Lieferser-
vice in und um Würzburg und
Karlstadt an. Mittlerweile gehö-
ren schon über 1000 Haushalte
zu ihrem festen Kundenstamm.
Die Lieferung erfolgt gekühlt
mit dem Bauernhof-Flitzer bis
an die Haustür.

Abholservice
und Schlemmer-Boten

Zudem gibt es jeden Freitag
einen Abholservice auf dem
Talavera-Parkplatz in Würzburg.
Es besteht auch die Möglich-
keit, dass die bestellten Fleisch
und -Wurstspezialitäten bei
einem Schlemmer-Boten abge-
holt werden können. Derzeit
gibt es bereits Schlemmer-Bo-
ten in vielen Orten in Unter-
franken. Eine Übersicht gibt es
unter www.elviras-bauernla-
den.de

Abholstation Bauernladen
Der Bauernladen ist aktuell

zur Abholstation umfunktio-
niert. Das heißt, die Kunden be-
stellen ihre Spezialitäten unter
www.elviras-bauernladen.de im

Onlineshop oder telefonisch
und holen die Bestellung, ohne
lange Wartezeit, dann persön-
lich im Bauernladen ab. Die Ab-
holzeiten sind Mittwoch und
Freitag von 16 bis 18 Uhr. Be-
stellfrist für Mittwoch ist Mon-
tag, 20 Uhr, und für Freitag
kann bis Mittwoch, 20 Uhr be-
stellt werden.

Online-Shop
Auf www.elviras-bauernla-

den.de können Kunden rund
um die Uhr ihre Bestellung auf-
geben – egal ob eine Bestellung
für den Haus-Lieferservice, für

die Lieferung zu einem Schlem-
merboten, für den Abholservice
auf der Talavera oder eine Be-
stellung für die Abholstation.

„Im Einklang mit der Natur
und höchste Wertschätzung
gegenüber den Tieren - nach
dieser Philosophie leben und
arbeiten wir. Ich liebe meine
Arbeit und darf hochwertige
und gesunde Lebensmittel, hin-
ter denen ich zu 100 Prozent
stehe, mit besten Gewissen ver-
markten“, fasst Katja Dallmann
zusammen.

â www.elviras-bauernladen.de


