In Aschfeld wird wieder vor Ort geschlachtet

Fiir die Inhaberin des neuen Schlachthauses, Katja Dallmann, hat das T|erwoh| oberste Prioritat

| ASCHFELD  (hop)  Zahlreiche
Metzgereien, die selbst schlach-
ten, haben in den vergangenen
Jahren aufgegeben. Sie finden
keine Nachfolger, kein Personal,
fuhlen sich von Vorschriften und
Burokratie Uberfordert. Gegen
diesen Trend hat Katja Dallmann
von Elviras Bauernladen” im |
September 2020 in Aschfeld ein
neues Schlachthaus erdffnet.
Kosten des ehrgeizigen Projekts:

1,7 Millionen Euro.
Wie kommt eine 39-Jahrige

dazu, einen solchen Schritt zu
wagen? ,,Ich verwirkliche meinen
okt i ers- Traum, dass von der Aufzucht bis
s, Dann 2um Kunden alles aus einer Hand
hgang die kommt. Dabei ist mir das Tier-
or In der Woh!ganz wichtig”, sagt sie und
\ten. fugt einen Appell hinzu: S ESSE
Yenninger nicht mehr als zwei- oder drelmal
die Woche Fleisch, dann aber or-
dentliches. Alles andere fuhrt zu
einer Tierhaltung, die wir nicht
wollen.” 1
lhre Vision: ,, Wir mussen dahin
kommen, dass Lebensmittel wie-
der als Genuss geschatzt wer-
den.” Friher sei der Sonntags-
t braten auch etwas Besonders ge-
g wesen. Es wiirden heute zu gro-
O Liter Ba Fleischmengen zu billig ange-
diesem  poten. Und dann lande vieles im :
edrei- pgll. , Dafir ist mir das Vieh zu - :
Hofla-  schade Katja Dallmann mit einem Rind auf dem elterlichen Bauernhof.
R be-  Aufgewachsen ist sie auf dem : 5 : :
1acher  gayernhof der Eltern in Aschfeld, : e i
ndist  hat zunachst tandwirtin gelernt vier Rinder, zehn bis 15 Schweine ,Bei Rindern und Puten ist sechs Meter Raumhohe zu erlan-  lassen sich von den hauseigenen
o dim Ansdlluss ren Techmker und 20 bis 30 Puten geschlach- alles von Geburt Uber Mastung, gen, damit Rinder nach dem ,Bauernhof-Flizern® beliefern.
- Hinzu kommt noch Lohn- Schlachte aufgehangt werden Bei 36 ,Schlemmer-Boten” — das
- sind Personen, die ihre Adresse

Scl rei B Lar
? us : jn tung seit heuer bu;-zgrtrﬂze;t 3 S d:nbe?'g 2 prrict el
ein groBeres Schlachthaus umzu-  sind. Bis zu 170 Mastrinder un A
(auch bauegn war ein Wcagn; D:le JU- 25 Mutterkhe werden dort ge-  Viele Auflagen und Burokratle schneiden und so z2u pomor\\e- Oberaltertheim = und schiieBlich
halten. Die Kalber werden rund sind zu bewaltigen ren, Wie es d.‘e Kunden bestellt in der eigenen Abholstation wEh
Die Betriebsinhaberin  sagt, haben. Es wird erneut vakuu- \iras Bauernladen” in Aschfeld.
miert und etikettiert. Wahrend der Abholzeiten am

néchst kalkulierten 1,6 Millionen
de  Euro fir Bau und Einrichtung acht Monate lang von den Mut-
i terkiihen gesdugt. Im Sommer entscheidend fiir dié Qualitat des
Fleisches seien vier Faktoren: Fut- - Khngt alles selbstverstandiich,  jitwoch und Freitag (16-18 Uhn)
‘ bunden mit vielerléi finden Kunden dort b sofort
U en S ngsschrank

e/ reichten nicht ganz. Weitere
100 000 Euro waren nétig. sind die Mutterkiihe mit ihren
Katja Dallmasr;?h ermoghchte es Kalbern auf der We de/ im Win:
: en von der

:hren Kun




Bauernhof Schnacklg Spnmol Erdbooron
Ig Schénarts aKur«oNoln
KEH, soh 5 1.97776

* Rind- und Gefliigelfleisch
aus eigener Haltung

« feine Wurstspezialititen
* Kulinarisches fiir Ihre Feier
EUSSENHEIM  Hofriedgasse da - ToL 08353/6288  Offrungzeften: Fretag 9 - 18, Samstag 8- 13 Unr

Bucholder Str. 2, 97450 Heugrumbach
Tel.:0171-8181816
* www.naturfleisch-bio.de

BIOECK
Norg?

Biofleisch vom Rind, Pute, Hihnchen uvm...

Dattensol®:
EuBenheim

Hof Gut Ruppertzaint
NaturgemaBe Landwirtschait GmbH & Co KG,
Ruppertzaint 1, 97450 Arnstein/Ganheim
Tel.: 09363/9064 -0

Montag bis Freitag von 9 bis 14 Uhr Hofladen mit Café

Naturlandhof
Sauer

“

Rindflelsch

Kartoffeln Dinkelmehl

Wir freuen uns 3
auf Ihren Weineinkauf!

Hettrich’s

Biol!lausle

BrunnbergstraBe 4 - 97450 Schwebenried - 09728/7593030
www.hettrichs-biohaeusle.de

ANZEIOF

54

Wasserlosen @

() -~ @GreBthal
Hammelburg ]

Fleisch und Wurst

frisch und hausgemacht vom Bauernhof

m « Spezialitaten von der Pute, vom

Bio-Rind, Schwein, Bio- Schwein
und Bio-Lamm
« Abholstation im Bauemladen

Mittwoch und Freitag: 16 - 18 Uhr
(auf Vorbestellung und SB Schrank)

ELVIRAS

BAUERNLADEN

« Lieferservice
- Eigene Aufzucht/ EU-Hofschlachterei

WEINBAU
KOHLER

Josef Issing Str. 9, 97450 Binsbach,
09363/995077, www.weinbau-koehler.de

Binsbach
Heugrumbach'\J g A hctein

Bio Diinger fiir
gesunde Pflanzen

o)

LTS

FederweilRer-
Wochenenden

Extleben

f Wir freuen uns auf Sie am
25. +26.09.2021
" sowie
02. +03.10.2021
jeweils ab 14 Uhr

(wir bitten um Beachtung
der 3G-Regel und die zu dem Zeitpunkt
geltenden HygleneschutzmaBnahmen)

GRAFIK: KONRAD JARYSTO

Retzstadter Spezseble
®Hanfsl ®Leindotterl ®

Christian Schmitt, Hauptstrafle 30, 97282 Retzstadt
Tel. 0171/7502610 (auchWhatsApp)

’z,

* frucht erhebt

Hofladen & Kelterei
Reuchelheim, Tel. 0160 / 8342336

Marbacher StraRe 23, 97450 Amstein -
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